Menu for uge 18

Mandag

Mexicansk inspireret risret med kylling, salsa, bgnner og grgntsager
Salatbar med 10 varianter og tortillas
Slagterens spegepglse med r@dlgg og reduceret oksesky
Ragget rullepglse med sommersalat
Cremet seggesalat med purlgg og karry
Koldhaevet brad fra eget kgkken og skiveskaret rugbrgd (1 stk. pr. person)
Kan bestilles i bookingsystem (persille pesto, hummus, ngdder, dressing og smgar)
(vegetar: Mexicansk inspireret risret med bgnner, salsa og grgntsager)

Tirsdag

Urtemarineret og spreengt kamfilet
"Fransk kartoffelsalat" med grgnne bgnner, kapers og kogte aeg
Regdkalssalat med blodappelsin, fennikel, grenkal og ristede valngdder
Slagterens hjemmelavet pastrami med Iggcreme og sauerkraut
Fiskefrikadeller med kold hollandaise (1 stk. pr. person)
Skinkesalat med lgg, urter og svampemayo
Koldhaevet brgd fra eget kakken og skiveskaret rugbrgd (1 stk. pr. person)
(vegetar: Indbagt gr@ntsager i butterdej)

Onsdag

Paneret kyllingefilet med tortillas (1 stk. tortillas + 2 stk. kylling pr. person)
Salatbar med tilhgrende dip (ekstra maangde)

Roastbeef af dansk Himmerland kvaeg med hjemmergrt remolade og friteret Igg.
Slagterens rgget skinke med aaggestand og hgvlet peberrod
Hjemmergrt tunsalat med dild og friteret kapers
Koldhaevet brad fra eget kgkken og skiveskaret rugbragd (1 stk. pr. person)
(vegetar: Stegt og marineret kikaerter)

Torsdag

Bgf sandwich med "det hele" (1 stk. pr. person)

Cremet broccolisalat med soyamandler, tranebaer og syltet rgdlgg
Souscous salat med bagte rodfrugter, syltet radbede og frisk squash
Kyllingekryddersteg med estragoncreme
Slagterens spraengte kamsteg med hjemmelavet agurkesalat og redkal
Kogte halve aag med rejer, mayo og karse (1 stk. pr. person)
Burgerbolle og skiveskaret rugbrgd (1 stk. pr. person)
Koldhaevet brgd fra eget kgkken (halv maengde grundet burger)
(vegetar: Selleribgf til burger)

Fredag

Byg selv stjerneskud
Fiskefilet (2 stk. pr. person)
Hvidvinsdampet laks (1 stk. pr. person)



Rejer, caviart, asparges, urtecreme, saesonens grgnt, hjemmebagt bragd
Udvalg af husets charcuteri med arstidens garniture
(pesto, humus, syltet radlag, syltet fennikel og cornichons
Variation af oste og udskaret frugt med oliven og kompot
Hjemmebagt og ristet rugbrgd med rosmarin og olivenolie
(vegetar: Lun bgnnepostej med vilde svampe og bagte grgntsager)
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